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“A arquitetura é a vontade de uma época traduzida em espaco.” Mies Van Der Rohe



RESUMO

O uso dos containers maritimos na construcdo civil tem ganhado muito espaco
atualmente, principalmente por se tratar de um método construtivo sustentavel,
econbmico, eficaz e de baixo custo. Considerando ainda o avango do setor
gastrondmico mundialmente, com o presente trabalho busca-se a juncao destes dois
fatores para elaborar um projeto arquitetdnico de uma franquia de hamburguers
artesanais em containers, a partir da analise das tipologias existentes, das vantagens
e desvantagens da sua utilizacdo e tendo como base grandes projetos como 0
Restaurante Container, situado em Lagoa Santa/MG, elaborado pelo arquiteto
Bernardo Horta, juntamente com os escritérios MEIUS Arquitetura e Zargos Arquitetos
e 0 Restaurante Julice Boulangere Pinheiros, situado em S&o Paulo/SP, por
profissionais da area que compdem o Studio ArgBr. Para elaboracdo do referido
projeto, buscou-se atender a um programa de necessidades, com base na legislacao
vigente, objetivando proporcionar maior conforto aos usuarios, bem como, projetar um
ambiente funcional e pratico, atendendo a demanda dos mesmos.

Palavras-chave: Containers; Método Construtivo; Constru¢do Civil; Hamburgueria;
Franquia; Sustentabilidade.



ABSTRACT

The use of maritime containers in civil construction has gained a lot of space
nowadays, mainly because it is a sustainable, economical, effective and low-cost
constructive method. Also considering these advancements of the gastronomic sector
worldwide, this work seeks to combine two factors to prepare an architectural project
for a franchise of handmade hamburgers in containers, based on the analysis of
existing typologies, the advantages and disadvantages of their use and based on
Large projects such as the Container Restaurant, located in Lagoa Santa/MG,
designed by the architect Bernardo Horta, together with MEIUS Arquitetura and Zargos
Architects offices and the Julice Boulangére Pinheiros Restaurant, located in Sao
Paulo/SP, by professionals from the area that make up the Studio ArgBr. For the
elaboration of this project, we sought to meet a program of needs, based on current
legislation, aiming to provide greater comfort to users, as well as designing a functional
and practical environment, meeting their demand.

Keywords: Containers; Constructive Method; Construction; Hamburger; Franchise;
Sustainability.
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INTRODUCAO

Atualmente, o0s problemas ambientais sdo questbes discutidas
corrigueiramente, considerando que, gracas a intervencdo antrépica os danos
gerados ao meio ambiente sdo inUmeros. Diante disso a sustentabilidade tem se
tornado primordial, e estd sendo buscada em todos os setores, sejam de servicos, de
comércio e até mesmo nas atividades humanas do dia a dia.

De acordo com Pinto (2005) a construgdo civil é tida como um dos maiores
setores responsaveis pela utilizacdo de recursos naturais, o que acarreta, além de
graves danos ao meio ambiente, a producao de volumoso residuo solido. E, embora
seja vista como uma das atividades mais importantes para do desenvolvimento social
e econdmico, a mesma gera grande modificagdo da paisagem e alto indice de
poluicéo.

Considerando tais fatores, a utilizacdo dos containers maritimos na construcao
civil ganhou espaco mundialmente, vez que, segundo Costa Filho (2016), este método
busca diretamente a sustentabilidade, pois parte-se do reaproveitamento de um
produto que apds a sua utilizagio seria descartado. E importante mencionar ainda que
0 Seu uso na construcdo civil tem grande durabilidade, resisténcia, rapidez e
praticidade na execucdo, o que envolve menos tempo de obra, menos recursos
naturais e reduzido custo.

Além do crescimento na utilizacdo dos containers, um setor que apresentou
grande desenvolvimento no mercado foi o gastronébmico. Conforme estudo
desenvolvido pela Itajai Containers o setor alimenticio movimenta cerca de R$170
bilhdes por ano, o que representa elevado indice do PIB Nacional, vez que atinge o
percentual de 10,1%, é importante destacar que a industria alimenticia gera
aproximadamente 6 milhées de empregos, o que a torna a segunda maior
empregadora no pais.

Importante mencionar ainda dados relacionados ao avanco do setor
gastrondémico, especificadamente, no que tange as hamburguerias. Conforme

levantamento feito pelo aplicativo delivery iFood, entre mar¢co de 2020 e marco de
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2021' houve em média um aumento de 104% de hamburguerias cadastradas na
plataforma e, 0 mesmo ocorreu com a venda de burguers, atingindo um aumento de
140%. (MARQUES, 2021)

A partir da andlise desses dados seréa desenvolvido um trabalho que consistira
na elaboracdo de um projeto arquitetonico de uma franquia de hamburguers
artesanais em containers. O estudo sera realizado a partir de uma pesquisa
exploratéria, considerando que serdo utilizadas bibliografias por meio das quais
buscara estudar as diversas modalidades de container, suas principais caracteristicas
e a sua utilizagdo como método construtivo. E importante mencionar que este termo
sera utilizado para referir-se aos containers na construcao civil, considerando que fora
o mesmo fora utilizado nas obras e estudos realizados por Matheus de Araudjo Nunes
e Antonio da Silva Sobrinho Junior (2017), Breno Cabral Pinheiro Abad (2018), José
Luiz Felipe Malaquias (2018) e Sara Queren Carrazedo Calory (2015).

Inicialmente, sera abordado o uso dos containers na construcao civil, indicando
as tipologias existentes, bem como os cuidados projetuais e as formas de tratamento
e preservacao dos mesmos.

No decorrer do estudo, serdo analisados os aspectos voltados ao conforto
ambiental, que diz respeito as questdes termoacusticas. Nesse sentido serdo
abordadas as inUmeras possibilidades de materiais existentes que possuem como
principal funcéo a retencdo do calor e o isolamento acustico do ambiente onde serao
aplicados.

Considerando o tema abordado sera apresentado a utilizacdo dos containers
em edificios comerciais, especificadamente, no que tange ao setor gastronémico,
oportunidade em que serdo abordadas as legislacGes existentes para a elaboracéo
de um projeto de tal tipologia, visando atingir a aprovacao pelos 6rgaos responsaveis.

Por fim, apos a elaboracdo de um programa de necessidades sera
desenvolvido um projeto arquiteténico de uma hamburgueria artesanal em containers,
o qual tera como principal objetivo a sustentabilidade. Além disso, buscara
proporcionar um conforto aos usudrios e ainda, atender a demanda dos mesmos,

sobretudo, em relagéo a qualidade dos produtos comercializados.

I Importante frisar que, o periodo em que o estudo fora realizado coincidiu com o inicio da pandemia da COVID
— 19, considerando que segundo a OMS, este se deu em 11 de margo de 2020. (Organizacdo Pan-americana da
Saude, 2020).
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1 O USO DO CONTAINER NA CONSTRUGAO CIVIL

O inicio do uso de containers foi marcado pelo americano Malcon McLean,
guando em 1937 na cidade de Nova lorque nos Estados Unidos, 0 mesmo, que era
proprietario de uma pequena empresa de transporte, ao constatar o lento embarque
e desembarque teve a grande ideia de construir caixas de aco com a finalidade de
atingir um transporte mais rapido e mais seguro. (SPRENGER, 2021)

Com o passar dos anos 0 que possuia somente a funcdo de transporte e
armazenamento virou um elemento que tem ganhado grande espago na construcao
civil, sobretudo pela agilidade e rapidez nas obras que o utilizam. Ao se analisar a loja
de conveniéncia projetada pelo Studio Sette (Figura 01), bem como o escritorio em
container apresentado no Casa Cor Minas (Figura 02) é possivel constatar que, na
construgao civil o que inicialmente era utilizado t4o somente como estruturas
temporarias nos canteiros de obra, ja é tido como o item principal e definitivo em

determinadas construcoes.

Figura 1 - Loja de Conveniéncia em Container

Fonte: Studio Sette (2019)
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Figura 2 - Escritério em Container

Fonte: Casa Cor Minas (2018)

O uso de containers na construcao civil acontece de duas formas, temporaria
ou definitiva, apresentando cada uma um grau de exigéncia bem distinto em relacao
a durabilidade, os tipos de acabamentos, a resisténcia, estética, capacidade térmica,
dentre outras.

Os containers, conforme demonstrado na Figura 03, enquanto estruturas
temporarias sdo uma boa opcéo para serem utilizados em canteiros de obras de maior
escala, segundo a Eurobras (2021) os mesmos servem como alojamento, refeitorio,
sanitarios, escritérios e cozinha, pois além da economia em relacdo ao espaco,
proporciona uma maior organizacdo, conforto, mobilidade, bem como, € uma
alternativa de construcéo rapida, que pode ser desmontado e remontado a depender

das demandas especificas da obra e do espaco que ocupa.
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Figura 3 — Containers em Canteiro de Obras

Fonte: Vendap (2017)

O funcionamento dos setores que envolvem o gerenciamento da obra, bem
como, aqueles que dao suporte aos profissionais em atividade, sdo algumas das
destinacdes que podem ser dadas aos containers em carater temporario, sendo
importante destacar que, ao serem utilizados em canteiros de obra, algumas normas
devem ser observadas a NR-10 — Seguranca em instalacbes e servicos em
eletricidade, NR-18 — Condi¢des de seguranca e saude no trabalho na indastria da
construcdo e NR-24 — Condic¢des de higiene e conforto nos locais de trabalho, todas
visando o bem-estar dos funcionarios.

Dentre as exigéncias previstas nas Normas Regulamentadoras, sobretudo na
NR-18, editada pela Portaria SEPRT n.° 3.733 (BRASIL, 2020), é possivel constatar
as minimas condigcbes que devem ser atendidas na utilizagdo de containers nos
canteiros de obras, como por exemplo, a exigéncia de pé-direito com no minimo 2,40
metros, a garantia de condi¢cdes de conforto térmico, a area de ventilagcdo de no
minimo 15% (quinze por cento) da area de piso, com no minimo duas aberturas,
capazes de permitir uma ventilacéo eficaz, visando atender os requisitos minimos de

conforto e higiene, veja-se:
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NR-18 - CONDICOES DE SEGURANCA E SAUDE NO TRABALHO NA
INDUSTRIA DA CONSTRUGAO

18.4.1.3. InstalagBes moveis, inclusive contéineres, serdo aceitas em areas
de vivéncia de canteiro de obras e frentes de trabalho, desde que, cada
madulo:

a) possua area de ventilagdo natural, efetiva, de no minimo 15% (quinze por
cento) da area do piso, composta por, no minimo, duas aberturas
adequadamente dispostas para permitir eficaz ventilacdo interna;

b) garanta condi¢cbes de conforto térmico;

) possua pé direito minimo de 2,40m (dois metros e quarenta centimetros);
d) garanta os demais requisitos minimos de conforto e higiene estabelecidos
nesta NR;

€) possua protecao contra riscos de choque elétrico por contatos indiretos,
além do aterramento elétrico. (BRASIL, 2020)

Analisadas algumas das exigéncias a serem atendidas para 0 uso de
containers de forma temporaria, sobretudo nos canteiros de obra, constata-se que
além da economia de espaco e organizacao, uma das principais vantagens é a rapidez
com que tais areas ficam prontas, bem como, a praticidade e mobilidade que séo
perfeitamente demonstradas. Embora sejam indmeras as vantagens, ha a
desvantagem em relacdo ao calor no interior dos containers o que s6 é sanado com o
investimento em técnicas de conforto térmico.

Os containers podem ser utilizados ainda de forma definitiva na construcao civil,
no entanto, alguns fatores podem ser prejudiciais e completamente determinantes
para a viabilidade do seu uso.

Primeiramente é importante mencionar a grande necessidade em ter
conhecimento da procedéncia do container, pois considerando a grande diversidade
de mercadorias que eles podem transportar, a contaminacao por produtos bioldgicos
e radioativos é de alto risco. E claro que, dificilmente sera possivel identificar de fato
gual o produto fora transportado durante sua vida util, sendo necessario a realizacao
de um laudo técnico especializado nas normas internacionais de inspecdo de
containers, pois sO entdo serd atestada se ha ou néo a existéncia de riscos a saude.

Outro ponto que merece destaque quando ao uso definitivo dos containers em
construcéo civil diz respeito a necessidade do seu registro no territorio nacional para
gue se proceda qualquer tipo de alteracdo em sua estrutura. Segundo Castilho e
Ikegami (2015) € necessario que o proprietario possua 0s documentos referentes a
sua compra, ou seja, o Documento de Importacdo (DI) e a Licenca de Importacéo (LI),

Nos quais ird constar o niumero de registro.
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O uso dos containers no meétodo definitivo deve se atentar ainda, de acordo
com as normas ja citadas ao tipo de layout, isolamentos termoacusticos,
sustentabilidade, dentre outras, visando, sobretudo a boa qualidade nas edificagdes.

Assim, atendidas as exigéncias para uso dos containers, tem-se que estes se
tratam de um grande avanc¢o na construcao civil, ndo restando duvidas que é um

método extremamente sustentavel, além de econdmico e inovador.

1.1  Principais tipologias de containers e suas caracteristicas

No intuito de utilizarmos os contéineres como modo construtivo € necessario
primeiramente entender a sua estrutura, quais as tipologias existentes, suas principais
caracteristicas, especificacfes técnicas, dentre outros aspectos.

Conforme prevé o artigo 4° do Decreto lei n° 80.145 de 15 de agosto de 1977

0 container consiste no seguinte:

O container € um recipiente construido de material resistente, destinado a
propiciar o transporte de mercadorias com seguranca, inviolabilidade e
rapidez, dotado de dispositivo de seguranca aduaneira e devendo atender as
condicdes técnicas e de seguranca previstas pela legislacdo nacional e pelas
convencdes internacionais ratificadas pelo Brasil. (BRASIL, 1977, p. 2)

Desta forma, apresentada a conceituacdo do container se faz necessario
abordar as tipologias existentes, bem como, as suas principais caracteristicas e
especificidades. Em estudo realizado, nos deparamos com seis tipos de containers no
geral, quais sejam, Dry Box, Flat Rrack, Plataform, Reefer, Tank e Open Top.
(BUENO, 2021)

Segundo estudo desenvolvido por Bueno (2021), o Dry Box, como o primeiro
modelo criado, atualmente é o mais utilizado, completamente fechado, com portas
somente aos fundos. Ele é utilizado, sobretudo, para o transporte de mercadorias
secas, como roupas, calcados, materiais de construgcdo, automoveis e até mesmo
cargas liquidas, desde que armazenadas corretamente.

Ao analisar a Figura 04, constata-se que o container Dry Box pode apresentar

dois comprimentos, sendo 12m (doze metros) e 6m (seis metros), que vao variar de
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acordo com a carga a ser transportada, quanto ao seu volume corresponde a 67,70m?3

e 33,20ms, respectivamente, veja-se:

Figura 4 - Container Dry Box

==y —

| i
259m | 2,59m

Fonte: Miranda Container (2020)

O container Flat Rack atualmente mais utilizado para o transporte de cargas
com grandes dimensdes possui, assim como o0 Dry Box possui 0 comprimento de 12
e 6 metros e, considerando o tipo de carga 0 mesmo nao possui as laterais e o teto,
conforme demonstrado na Figura 05. Ele transporta, sobretudo, equipamentos como,

magquina agricolas, maquinario de construcéao civil, dentre outros. (BUENO, 2021).

Figura 5 — Container Flat Rack

Fonte: Indiamart (2016)
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Essa tipologia de container, embora apresente suas caracteristicas préprias,
possui a mesma capacidade que o modelo mais utilizado atualmente, qual seja, o Dry
Box.

O terceiro modelo a ser estudado é o Plataform, cujas medidas variam de 6 ou
12 metros de comprimento, € ideal para o transporte de cargas com excesso de peso,
considerando que ndo possui laterais nem teto. Conforme constata-se na Figura 06,
esse tipo apresenta um piso reforcado e € utilizado diante da incapacidade dos
modelos tradicionais. (BUENO, 2021)

Figura 6 — Container Plataform

Fonte: V3 Shipping (2015)

Diante das especificidades do container Plataform, visando maior seguranca é
necessario que ao ser carregado, o material escolhido para transporte seja bem
amarrado e preso a sua base, pois 0 mesmo néo possui nenhuma das laterais. Assim
como os demais modelos ja apresentados as suas dimensdes variam de acordo com
o comprimento. (BUENO, 2021)

O Reefer, conforme a Figura 07 é exclusivamente utilizado para o transporte
de frios, ou seja, € ideal para mercadorias que necessitam de temperaturas
controladas e até mesmo abaixo de zero como, peixes, frutas, carnes e produtos
pereciveis em geral. Suas dimensdes sdo bem proximas aquelas apresentadas no
Plataform, no entanto, apresenta algumas divergéncias quanto a capacidade (peso e
volume). (BUENO, 2021)
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Figura 7 — Container Reefer
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Fonte: Itajai Containers (2018)

A quinta tipologia é o container Tank, exemplificado na Figura 08, que é
utilizado tdo somente para o transporte de produtos quimicos, na maioria das vezes
altamente corrosivos e cargas em acido. (BUENO, 2021)

Ainda conforme o estudo desenvolvido por Bueno (2021) é importante destacar
gue diante da qualidade do material transportado, este modelo apresenta um
revestimento proprio em sua parte interna. No que tange ao seu comprimento,

dimensdes e capacidade os seus valores correspondem aos mesmos que o Dry Box.

Figura 8 — Container Tank

Fonte: Turbo Squid (2015)
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Por dltimo, segundo Abad (2018) o container Open Top, cujas medidas
correspondem as mesmas do Dry Box e, conforme constata-se na Figura 09,
apresenta o teto em lona e as laterais em metal, é um tipo utilizado para
transporte de pedras, granitos, bobinas e materiais semelhantes a esses que vao além
da parte superior do container, razéo pela qual € necessaria tal abertura.

Figura 9 — Container Open Top

Fonte: IMC Container (2016)

Segundo estudo desenvolvido por Abad (2018), com base na utilizacdo dos
containers na construcao civil, estes apresentam distincbes quanto as suas medidas,
tendo cada tipologia as suas particularidades, fatores que influenciardo, sobretudo, no
dimensionamento do espaco, resultando em construcdes de maior qualidade, capazes
de atender as necessidades, o conforto e o bem estar dos usuarios. Assim, conforme
sera demonstrado na Tabela 01 cada tipo de container apresenta suas dimensdes as
guais deverdo ser consideradas no momento de escolha, juntamente com as demais

caracteristicas.
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Tabela 01 — Tipos de Containers

TIPOS DE CONTAINERS

Tipo Comprimento Dimensdes (CxLxA)
Dry Box 6 metros 6,05 x 2,44 x 2,59
12 metros 12,19 x 2,44 x 2,59
6 metros 6,05 x 2,44
Flat Rack
12 metros 12,19 x 2,44
6 metros 6,05 x 2,44
Plataform
12 metros 12,19 x 2,44
6 metros 6,05 x 2,44 x 2,59
Reefer
12 metros 12,19 x 2,44 x 2,59
6 metros 6,05 x 2,44 x 2,59
Tank
12 metros 12,19 x 2,44 x 2,59
6 metros 6,05 x 2,44 x 2,59
Open Top
12 metros 12,19 x 2,44 x 2,59

Fonte: Autor (2021)

Desta forma, foi possivel constatar que cada container com as suas
caracteristicas proprias apresentam uma funcao especifica, embora, todos tém como

principal objetivo auxiliar no transporte de cargas.

1.2 Cuidados Projetuais em Arquitetura de Container

Assim como os demais métodos utilizados na construcdo civil, o uso dos
containers necessita de inumeros cuidados, os quais vao desde o0 seu tratamento,
agueles necessarios no momento da elaboracédo projetual.

Antes de iniciar o projeto, é de extrema importancia realizar a escolha correta
do tipo de fundacdo que sera utilizada, embora nesse tipo de projeto costuma ser
mantido o terreno preservado, deve ser considerado a temporalidade, bem como, as
caracteristicas geofisicas que envolvem o relevo e as propriedades do solo da area
escolhida, por exemplo.

Desta forma, primeiramente é necessario a realizagdo de um levantamento
topografico, bem como a analise do solo, fatores que devem ser o ponto de partida de

gualquer construcao, visando melhores resultados.
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No que tange a temporalidade, sera analisado se a construcdo por meio de
containers serd de carater permanente ou temporario, por sua vez, em relacdo as
caracteristicas geofisicas consideram-se a declividade, a instabilidade do solo e a
drenagem.

Na maioria das construcdes feitas com este produto ndo ha a necessidade de
fundacbes com grandes resisténcias, vez que, normalmente sdo leves e com
estruturas estaveis, razao pela qual sdo utilizadas sapatas rasas nas extremidades
dos containers. (ALVES, FERREIRA, CALVALCANTE, 2019, p. 24) Diante desses
fatores, € notavel a economia na etapa de fundacdo, sobretudo, pela pequena
exigéncia de méo de obra.

Outro ponto cuja anélise é fundamental, diz respeito as ligacdes, pois, a
depender do projeto elaborado alguns containers, conforme demonstrado nas Figuras
09 e 10, necessitardo ser empilhados, agrupados ou colocados lado a lado. Segundo
Calory (2015), as ligacOes podem ser feitas por aberturas, pecas de canto, soldagem,

parafusos, dentre outros.

Figura 10 — Containers Empilhados

Fonte: Alicerce Empresa Junior (2018)
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Figura 11 — Containers Agrupados

Fonte: Casa Vogue (2020)

s

Segundo Fossoux el Chevriot (2013), a ligacdo dos containers é uma das
maiores dificuldades enfrentadas por aqueles que optam por este método de

construcdo, embora tenha sido usada com grande frequéncia.

1.2.1 Tratamento e Formas de Preservacao do Container

Conforme ja fora brevemente explanado no capitulo anterior, para utilizacao
dos containers se faz necessério a realizacdo de um laudo técnico por meio do qual
sera demonstrado se o produto ali transportado poderd ou ndo acarretar danos a
saude do proprietario. Apos realizacdo de tal laudo, antes da utilizacdo do container
na construcdo, alguns tratamentos sdo necessarios, sobretudo para manter a sua
preservacao.

Segundo Miranda (2016), o container possui licenca e documento de
importacdo nos quais constam informacfes importantes sobre a sua procedéncia,
inclusive, o numero de série, que junto ao laudo de habitabilidade os classifica como
aptos para a sua utilizagéo.

Pois bem, uma vez aptos para serem utilizados é extremamente necessario o

seu jateamento que tem como principal funcdo a remocéo de impurezas, deixando a
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superficie limpa e livre da oxidacdo mantendo-se, portanto, a aderéncia da mesma
(GONZAGA, 2018), e um tratamento antiferrugem que consiste na utilizacdo de
produtos especificos capazes de impedir o surgimento de hidréxido de ferro
(QUIMATIC TAPMATIC, 2011), bem como, uma pintura adequada, pois é
imprescindivel a utilizacdo de tintas indicadas para materiais de ferro e ago, com o
principal objetivo de protegé-los de agentes externos, como chuva e insolacéo,
aumentando assim a sua durabilidade. Em estudo realizado foi possivel constatar que
dentre as tintas mais utilizadas estdo o esmalte sintético, a tinta com base de silicato,
a tinta automotiva e o epoxi. (MALAQUIAS, 2018)

A partir do momento que cortes sao feitos na estrutura do container para sua
utilizacdo na construcdo sdo necessarios cuidados, sobretudo em relacdo a sua
estrutura, pois a depender do local onde serdo feitas as modificacbes é preciso a
insercéo de refor¢os para evitar o enfraquecimento da estabilidade estrutural, como
vigas e colunas de aco, conforme abordado anteriormente, no capitulo 1.2, que
também versa sobre conexdes em containers.

Desta forma, entende-se que ha uma grande necessidade em manter 0s
cuidados necessarios com o container a ser utilizado, vez que, a partir de uma boa
conservacao, a sua vida util, ou seja, a sua durabilidade sera superior, bem como,

havera maior conforto e seguranca na sua utilizacao.

1.3 Conforto Ambiental

A utilizacdo dos containers como meétodo construtivo ganhou muito espaco na
construcdo civil, principalmente por se tratar de uma forma econdmica, rapida e
sustentavel. Assim como os demais métodos se faz necessario ter atencdo em relacao
a alguns pontos, visando, sobretudo o conforto dos usuarios.

E conhecimento geral que os containers por serem feitos de aco s&o tidos como
um grande condutor térmico, desta forma a sua alta capacidade de condutividade
merece maior atencdo, vez que 0sS usuarios estardo submetidos ao calor e frio
extremos. Além disso, é importante frisar que o0 aco é um grande emissor de ruidos,
razéo pela qual um isolamento feito de maneira correta atingiria um maior conforto

ambiental na questdo termoacustica.
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Para a correcao de tais aspectos, na elaboracdo do presente trabalho, foi
possivel constatar a existéncia de inumeros meios para diminuir a incidéncia do calor
e ruidos excessivos, quais sejam, a la de pet, a la de vidro e o poliestireno expandido
ou isopor.

A 1a de pet (Figura 11) é fabricada a partir da reciclagem do plastico pet, esse
material apresenta inUmeras propriedades que garantem um melhor isolamento da
parte interna do container. Além disso, se comparado aos demais meios, este
apresenta uma grande facilidade no momento da sua instalagéo, sobretudo, por se
tratar de um material atéxico e hipoalergénico, fatores que dispensam o uso de
equipamentos de protecao individual (EPI's). (MIRANDA CONTAINER, 2016)

Figura 12 — L& de Pet

Fonte: O Azulejista (2014)

Por fim, um importante beneficio na utilizacdo deste material esta relacionado
aos cuidados ambientais, considerando que ao reciclar grande niumero de materiais
fabricados através do PET, os mesmos ndo serdo descartados de maneira
equivocada e indevida no meio ambiente.

A la de vidro (Figura 12), por sua vez, tem incluido em sua composi¢ao produtos
como areia, alguns aditivos e o vidro reciclado, assim como a |a de pet a sua principal
funcéo consiste em absorver o calor e ondas acusticas. Uma importante caracteristica

€ que este material ndo é inflamavel, o que garante uma maior seguranca, em
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pesquisas realizadas foi possivel constatar que a & de vidro chega a conter
temperaturas de até 450°C. (MIRANDA CONTAINER, 2018)

Figura 13 — L& de Vidro

Fonte: Casa do Forno (2018)

O terceiro método atualmente mais utilizado para conter o excesso de calor e
ruido no interior de containers € o poliestireno expandido (EPS) ou isopor (Figura 13),
material que é derivado do petréleo e pode ser utilizado em ambientes que atingem a
temperatura maxima de 80°C. (HIGGINS, 1982)

Uma das maiores vantagens do EPS é o fato do mesmo ser 100% reciclavel,
nao produz residuos durante a sua fabricacéo e € isento de gas clorofluorcarboneto
(CFC), gas altamente poluidor (MIRANDA CONTAINER, 2018). Ainda entre as suas
caracteristicas este material apresenta baixo peso e baixa absorcao de agua, além da
resisténcia quimica e mecanica, fatores que contribuem para o seu facil manuseio.
(MUNDO ISOPOR, 2019)
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Figura 14 — Poliestireno Expandido
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Fonte: Isotran (2015)

A partir dos dados levantados acima, é possivel afirmar a importancia em
trabalhar o conforto ambiental dos espacos criados com containers, e para isso, é

necessaria a preparacao termoacustica, que diminui a incidéncia do calor e dos ruidos

no interior dos mesmos.
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2 A UTILIZACAO DO CONTAINER EM EDIFICACOES COMERCIAIS

Inicialmente faz-se necessario conceituar o0 que seriam as edificacbes
comerciais. De forma resumida as mesmas sdo caracterizadas por ndo possuirem
finalidade ligada a residéncia ou industria, conforme estabelecido pelo Programa
Brasileiro de Etiquetagem. (ABAD, 2018) E importante destacar que esses edificios
tem como principal papel a possibilidade de gerar o contato e interagdo com o0s
usuarios, além de dispor de um espaco para que 0s servicos fornecidos possam ser
executados com exceléncia.

Assim, conforme ja fora explanado, tendo em vista o grande crescimento do
setor gastrondmico, o presente trabalho buscou realizar o estudo voltado
especificadamente para a utilizagdo dos containers no referido setor, de uma forma

moderna e sobretudo, sustentavel.
2.1 A utilizacdo do Container no Setor Gastrondémico

Conforme exposto no capitulo anterior, o uso dos containers ganhou enorme
espaco na construcao civil, principalmente por se tratar de um método sustentavel,
inovador, econdmico, funcional, personalizavel e com oOtimo custo-beneficio.
(LAFAETE, 2021)

Assim, como na maioria das areas comerciais, no setor gastronémico tem sido
um meétodo muito utilizado, inclusive por grandes franquias alimenticias, conforme

demostrado nas Figuras 15, 16, 17.



Figura 15 — Rede de Fast Food Giraffas Container

Fonte: Marcas e Mercados (2018)
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Figura 17 — Franquia Cacau Show

Fonte: Pequena Empresas e Grandes Negocios (2021)

Neste momento, e antes mesmo de dar inicio ao projeto e construcdo de
setores alimenticios em containers devem ser observadas todas as normas
elaboradas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, o principal 6rgado de
aprovacao e regulamentacéo de estruturas do setor de saude e alimenticios do pais.

Dentre as principais regras de projeto apresentadas pela ANVISA podemos
citar, a obrigatoriedade de o ambiente ser projetado-de forma que se torne possivel
um fluxo ordenado das fases de preparacdo, bem como limpeza e manutencao
adequadas dos alimentos e equipamentos de cozinha; e que, as dimensdes da
construcdo e instalagcdes devem ser adequadas para todos 0s servicos que seréo
prestados no espaco. (LAFAETE, 2021)

Além disso, em estudo desenvolvido pela Itajai Containers (2020) existem
outras exigéncias que devem ser atendidas, as quais serdo explanadas
posteriormente, no Capitulo 4, como por exemplo, a area de preparacdo dos
alimentos, a altura do pé direito, a questdo da acessibilidade, as entradas de agua e
saidas de esgoto, as quais devem ser compativeis a quantidade de usuarios e,
considerando que nas cozinhas existem varios equipamentos que necessitam de rede

de energia, é importante a observancia dos pontos elétricos.
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Tendo em vista que o foco do presente trabalho € o setor gastronémico e que
0 seu nucleo é a cozinha, faz-se necessario indicarmos 0s principais pontos para que
seja projetada uma cozinha segura, eficaz e pratica.

Dentre todos os pontos a serem observados no momento da elaboracéo do
projeto arquitetdnico envolvendo o setor gastrondmico, sobretudo, no que tange a
cozinha, o principal a ser atendido diz respeito a segurancga, assim, € importante
mencionar que é possivel que em seu interior sejam utilizados equipamentos, como
fornos e fogdes, sem qualquer risco.

Conforme j& fora apresentado no Capitulo 1, subtopico 1.3, os containers sédo
otimos condutores de energia, logo, necessitam de um isolamento termoacustico e 0s
materiais utilizados, como a |a de pet, o poliestireno, dentre outros, que sao resistentes
ao fogo e permitem a instalagcdo dos equipamentos acima descritos mantendo-se a
seguranca dos usuarios.

Aléem disso, uma cozinha préatica e eficaz traz inUmeros beneficios ao
estabelecimento, uma vez que, o impacta de maneira positiva pois proporciona uma
agilidade nas entregas dos produtos comercializados, a melhor qualidade dos

mesmos e a eficiéncia no atendimento.
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3 ESTUDO DE CASOS

Antes de iniciar o projeto de Franquia de uma Hamburgueria em Container é
importante apresentar e analisar alguns projetos de referéncia, as estratégias de
projeto utilizadas pelos autores, e solugdes arquitetdnicas, de conforto e estruturais
pensadas e aplicadas por eles. Ao desenvolver tal analise, espera-se compreender
sobre a atual aplicacdo dos containers em projetos de uso similar, e assim, evoluir no
uso dos containers na construcao civil.

A seguir, sdo apresentados o Restaurante Container, projeto de Bernardo
Horta, MEIUS Arquitetura e Zargos Arquitetos, situado em Lagoa Santa — MG e o
Restaurante Julice Boulangere Pinheiros projetado pelo Studio ArgBr, desenvolvido
em S&o Paulo/SP.

3.1 Restaurante Container

O Restaurante Container (Figuras 18 e 19) projetado pelos arquitetos Bernardo
Horta, MEIUS Arquitetura e Zargos Arquitetos, localiza-se ra no municipio de Lagoa
Santa - MG, especificadamente na Avenida Getulio Vargas numero 940, Bairro séao
Geraldo. O referido Projeto foi desenvolvido no ano de 2016 e conta com uma area
total de 78mz2 e teve como principais fabricantes a Cosentino, A3 marmores, Espaco
670, JP marcenaria, OPPA, Suvinil, Tenue Origamis, Torino méveis planejados e a
lluminar. (ARCHDAILY, 2016)
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Figura 18 — Restaurante Container
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Fonte: ArchDaily (2016)

Figura 19 — Area Comum Restaurante Container

Fonte: ArchDaily (2016)

Em analise ao projeto desenvolvido foi possivel constatar que de uma maneira
simples e moderna o objetivo dos arquitetos seria sobretudo, abrir o container para o
publico e assim possibilitar que pudessem usufruir do espaco. Os materiais escolhidos

para dar acabamento foram a madeira, metais, luzes e as cores preto e vermelho.
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O ambiente conta com quatro espacos: a cozinha, o bar e as areas comuns
interna e externa, sendo cada um deles projetado visando o bem-estar e conforto dos
usuarios, além da estética do local. Com objetivo de integrar os ambientes, exterior e
interior, foi feito uma abertura na lata do container, cujo material retirado foi
reaproveitado para desenvolvimento do proprio espacgo. (ARCHDAILY, 2016)

Prosseguindo na andlise do projeto, os arquitetos optaram pelo uso da cor
vermelha, conforme demonstrado na Figura 20, com objetivo de atrair o interesse do
publico ndo somente as areas socias, mas também para o local onde 0s servigcos sao
realizados, ou seja, na cozinha, a qual o ArchDaily (2016) denominou como “O
coragao” do restaurante. Com tudo isso entende-se que foi uma opcéo de tornar o

projeto mais atraente e convidativo ao publico que frequenta o espaco.

Figura 20 — Cozinha Restaurante Container

Fonte: ArchDaily (2016)

Conforme ja fora mencionado, a abertura feita no container teve o material
retirado utilizado no préprio projeto, especificadamente para criacdo do bar, o qual
estd localizado a frente do container, préximo a cozinha, conforme a Figura 21, a

sequir.
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Figura 21 — Bar Restaurante Container

Fonte: ArchDaily (2016)

No desenvolvimento da area comum, tanto interna quanto externa (Figura 22),
foi utilizado o mesmo material para o deck, para parte da parede, para os bancos e as
cadeiras internas e ainda, para o forro, com o principal objetivo de trazer uma conexao

entre os ambientes, o que de certa forma torna os mesmos complementares entre si.
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Figura 22 — Area Comum Interna e Externa Restaurante Container

Fonte: ArchDaily (2016)

Buscando-se uma analise mais especifica do Restaurante Container, projetado
pelos arquitetos Bernardo Horta, MEIUS Arquitetura e Zargos Arquitetos, apresenta-
se as Figuras 23, 24, 25 e 26, que compdem o referido projeto.
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Figura 23 — Planta Baixa Restaurante Container

Fonte: ArchDaily (2016)

Figura 24 — Corte Longitudinal Restaurante Container
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Fonte: ArchDaily (2016)
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Figura 25 — Corte Transversal Restaurante Container

CORTE TRANSVERSAL

Fonte: Arch/Daily (2016)

Figura 26 — Diagrama Restaurante Container

Fonte: ArchDaily (2016)
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Logo, foi um projeto desenvolvido a partir da combinacdo dos ambientes e
materiais, buscando-se o conforto dos usuérios, através de uma estética simples e ao
mesmo tempo moderna, deixando claro, a praticidade, a sustentabilidade e a

economia que sdo bases para o desenvolvimento de uma obra em container.

3.2 Restaurante Julice Boulangeére Pinheiros

O Restaurante Julice Boulangére Pinheiros (Figura 27) foi projetado pelos
Arquitetos que compdem o Studio ArgBr, tendo como responséavel o Eduardo da Mata
e Silva, o mesmo fora desenvolvido no ano de 2016, na cidade de Sao Paulo/SP e
conta com uma area total de 273 m? (duzentos e trinta e sete metros quadrados).
(ARCHDAILY, 2021)

Figura 27 — Restaurante Julice Boulangére Pinheiros

Fonte: Archdaily (2021)

Considerando que o antigo local onde funcionava o restaurante necessitava de
expansao, vez que nao suportava mais o volume de producéo, os arquitetos chegaram
a conclusdo que a nova edificacdo deveria ser composta por mais de um container

maritimo (Figura 28). Inicialmente, o restaurante era formado por apenas um container
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gue era utilizado principalmente para o estoque de refrigerados e congelados, no
entanto, viram a necessidade de outros modelos para atenderem a todas as
necessidades dos usuarios.

Figura 28 — Disposicao dos Containers Restaurante Julice Boulangére Pinheiros
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Fonte: Archdaily (2021)

Diante disso, projetaram-se a nova boutique para exposicdo dos produtos,
sanitarios para o publico usuario, bem como a area de servi¢cos, que englobam os
escritorios, o refeitorio dos funcionarios e a ampliacao da area de producao e da area

de atendimento, conforme demonstrado na Figura 29.



Figura 29 — Isométrica Explodida Restaurante Julice Boulangére Pinheiros
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Fonte: Archdaily (2021)
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A maneira com que os containers foram dispostos possibilitou a abertura de um

patio (Figura 30), proporcionando uma ampliacdo da area de atendimento, além da

modernidade do ambiente. Os mesmos, conforme consta na planta arquitetdnica

foram dispostos em dois pavimentos, além do térreo e a cobertura jardim e

possibilitaram uma conexao entre a loja ja existente e a nova area de atendimento,

bem como aos novos sanitarios e a boutique para exposi¢cao dos produtos.
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Figura 30 — Patio Restaurante Julice Boulangére Pinheiros

Fonte: Archdaily (2021)

Em andlise ao projeto esta perfeitamente claro que os containers foram
colocados de maneira que houvesse a minima intervencdo possivel em suas
estruturas e ainda, tendo em vista que 0s seus pontos de apoio podem ocorrer apenas
nos cantos (Figura 31), conforme explanado pelo ArchDaily (2021) foram realizados
reforcos estruturais e, considerando que estamos diante de um material que apresenta
grande capacidade de transmissao térmica, 0s projetistas optaram por realizar um
isolamento a partir da 14 de vidro, com uma contencdo em gesso acartonado, nas
laterais. (ARCHDAILY, 2021)
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Figura 31 — Estrutura dos Containers Restaurante Julice Boulangére Pinheiros

Fonte: Archdaily (2021)

No que diz respeito as coberturas, optaram por outra solucdo, pois, visando
manter o original dos containers, o isolamento térmico se deu apenas nagueles que
receberiam insolacdo direta, logo, foi criado um sistema em camadas. Na cobertura
ajardinada, foi utilizado isopor de alta densidade e lastro em pedrisco, quanto nas
coberturas técnicas, além do isopor de alta densidade, foi feita uma camada fina de
concreto. (ARCHDAILY, 2021)

Desta forma, a implantacéo do projeto com a utilizacdo dos containers além de
ter sido rapida, econdémica, vez que utilizou pouca mao de obra e baixo uso de
recursos naturais, proporcionou a empresa uma reforma completa sem que
precisasse paralisar 0s seus servicos, 0 que sdo fatores positivos nesse tipo de
construcdo em relacédo aos demais.

Conforme demonstrado nas figuras apresentadas, o Restaurante Julice
Boulangére Pinheiros foi projetado de forma simples, moderna, econémica e além de
tudo sustentavel.

Assim, visando uma analise mais especifica do Restaurante Julice Boulangére
Pinheiros, projetado pelos arquitetos que compdem o Studio ArgBr, tendo como
responsavel o Eduardo da Mata e Silva, apresenta-se as Figuras 32 a 41, que

compdem o referido projeto.



Figura 32 — Planta Baixa Térreo Restaurante Julice Boulangére Pinheiros
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Fonte: Archdaily (2021)

Figura 33 — Planta Baixa 1° Pavimento Restaurante Julice Boulangere Pinheiros
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Figura 34 — Planta Baixa 2° Pavimento Restaurante Julice Boulangére Pinheiros
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Figura 35 — Planta Baixa Cobertura Restaurante Julice Boulangere Pinheiros
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Figura 36 — Corte AA Restaurante Julice Boulangére Pinheiros
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Figura 37 — Corte BB Restaurante Julice Boulangére Pinheiros
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Figura 38 — Corte DD Restaurante Julice Boulangére Pinheiros
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Figura 39 — Corte EE Restaurante Julice Boulangére Pinheiros
—
|
7| 8
] LEGENDA
1. estoque
I I [ ;l——] 2. sanitario feminino
3. sanitario masculino
6 4. 4rea de consumo 04
I 5. boutique
6. estoque
| 7. refeitorio
il 8. diretoria 02
| 9 = 2 (.3 4 5 i _ﬂ
CORTE EE
escala 1:50

Fonte: Archdaily (2021)



49

Figura 40 — Elevacado 02 Restaurante Julice Boulangére Pinheiros
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Fonte: Archdaily (2021)

Figura 41 — Isométrica da Montagem dos Containers Restaurante Julice Boulangére
Pinheiros
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Fonte: Archdaily (2021)

Desta forma, mantendo-se a originalidade dos containers, realizou-se a
conexdao entre dois ambientes distintos e de maneira econémica e sustentavel, tornou
o restaurante um local mais confortavel, moderno e com capacidade de atendimento

de maior publico.
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4 PROTEJO

O presente trabalho tem como principal objetivo o desenvolvimento de projeto
arquitetébnico de uma franquia gastrondmica em container. Primeiramente faz-se
necessario abordar questdes referentes a legislacdo e aprovacdo destes projetos,
sobretudo, perante os 6rgaos responsaveis pela vigilancia sanitaria.

Considerando que, o estudo ser4 voltado para a projecdo de uma
hamburgueria, é de extrema importancia analisar quais s&o as principais
necessidades para o seu desenvolvimento, conforme sera abordado no presente

capitulo.

4.1 Legislacéo e aprovacao de projetos arquitetonicos do setor

gastronémico

No Brasil, a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA é o 0rgao
responsavel por estabelecer normas e criar legislacdo, sobretudo, para o setor de
alimentos, visando garantir a qualidade dos produtos servidos e a exceléncia no
atendimento. Em outras palavras o seu principal objetivo é garantir boas condicbes
sanitarias e higiénicas do alimento a ser preparado, bem como, do ambiente que ele
€ produzido. (GOVERNO DO BRASIL, 2021)

Dentre as suas func¢des podem ser incluidas a analise de projetos para abertura
de estabelecimentos, a fiscalizacdo destes locais, a concessao de licenciamento e
autorizacdo de atividades, a interdicdo de estabelecimentos que ndo atendam o0s
parametros legais, dentre outros. Em suma exerce um papel fundamental para a
liberacdo do funcionamento e ainda para o eventual encerramento das atividades.
(SECRETARIA DE ESTADO DE SAUDE GO, 2021)

Uma vez analisada as principais funcdes da ANVISA, faz-se necessario
aprofundarmos nos pontos mais especificos para a elaboracdo de um projeto
arquiteténico no setor alimenticio.

Inicialmente um dos principais requisitos a serem atendidos seria a limpeza e
higiene do local, que s&o fundamentais para a qualidade dos alimentos e a salubridade
do mesmo. E importante que, todos os itens que integram a cozinha como, fornos,

fogbes, geladeira, pias e utensilios, estejam bem conservados e limpos, além disso a
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existéncia de uma pia exclusiva para higienizacdo dos alimentos, méos e lougas é
algo ideal. (CASA MAGALHAES, 2019)

Uma vez higienizados, o armazenamento dos alimentos de forma correta €
extremamente importante, sobretudo, visando uma melhor conservagdo e
preservacao de suas caracteristicas organicas. Frisa-se que € necessaria uma maior
atencao em relacéo aqueles alimentos que ficam expostos, evitando assim, o risco de
uma contaminacgdo. Além disso, outro cuidado que se deve ter € a observancia da
data de validade dos produtos, respeitando as orientacbes do fabricante. (CASA
MAGALHAES, 2019)

Considerando que a higienizacdo do local € um dos pontos primordiais, 0
mesmo € necessario quanto aos equipamentos utilizados para preparacdo dos
alimentos, vez que os mesmos devem ser mantidos em boas condi¢gbes de uso,
higienizados e bem conservados. Logo, as facas, as tdbuas e demais utensilios
precisam ser adequados e, € importante que sejam separados conforme as suas
funcbes, cuidando para que ndo ocorra a contaminagdo cruzada. (REDACAO
OIMENU, 2020)

Por fim, mas ainda de extrema importancia, é a atencéao que deve estar voltada
ao descarte do lixo, pois € tida como uma das principais normas de higiene, diante
disso, é importante que as sobras de alimentos e demais residuos sejam descartados
corretamente, mantidos em sacos proprios e resistentes. Posteriormente ao descarte,
todo esse conteudo deve ser levado a locais apropriados, longe das dependéncias da
cozinha, objetivando menores riscos de contaminacdo e proliferacdo de insetos.
(CASA MAGALHAES, 2019)

Atendidos e observados todos estes requisitos, a ANVISA exige ainda a
elaboracdo de projeto arquitetdnico, devidamente aprovado, quando se trata de
atividades econdmicas classificadas como alto risco sanitario, sendo classificado pela
ANVISA como Nivel de Risco I, Il e lll. Por meio da Resolu¢do CGSIM N° 62 (BRASIL,
2020) fora estabelecida a classificacdo de risco das atividades econdmicas e, ao
analisar a mesma constatou-se que a fabricacdo de alimentos e pratos prontos
integram Nivel de Risco lll, exceto quando se trata de producgéo Artesanal, a qual esta

incluida no Nivel Il, conforme demonstrado na Figura 42.
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Figura 42 — Atividades Econdmicas Classificadas como Nivel de Risco llI

Compreende:

- a preparagao de pratos prontos congelados a
base de carnes, aves, peixes e vegetais

- a produgéo de pratos prontos congelados a base
de massas (pizzas, lasanhas, etc.)

- a fabricacao de sobremesas prontas para
consumo

- a fabricacao de salgadinhos congelados

N&o compreende:
- a fabricacdo de sobremesas prontas para
consumo, a base de leite (1052-0/00)

- a fabricac&o de alimentos pereciveis para revenda Se a producéo for
1096-1/00 Fabricagéo de alimentos e pratos prontos (1099-6/99) Nivel lll artesanal -
- a preparagéo de refeigbes para consumo imediato Nivel Il

em lanchonetes, restaurantes, avides, hospitais,
etc. (divisao 56)

Notas complementares:

Esta subclasse compreende a produgio de pratos
prontos ou refeigdes preparadas (i.e., preparados,
temperados e cozidos) na forma congelada e
embalados. Para que um prato seja classificado
nesta subclasse deve conter pelo menos dois
ingredientes principais claramente diferenciados
(sem contar os condimentos, etc). Estes pratos séo
normalmente empacotados para venda.

Fonte: Secretaria de Estado de Salde (2021)

Elaborado o projeto arquitetdnico, o 6rgédo responsavel por sua aprovacao € a
Secretaria de Estado de Saude, quando o municipio ndo possui 6rgao responsavel
para tanto. O prazo para avaliacdo do projeto € de no maximo 60 dias, sendo cobrada
uma taxa de 0.5 UFEMG, para cada metro quadrado construido. (SECRETARIA DE
ESTADO DE SAUDE MG, 2021)

Segundo o Estado de Minas Gerais (2021), no momento do pedido da avaliacao
do projeto € exigida a apresentacdo de alguns documentos quais sejam: O
requerimento de aprovacdo de projeto arquitetdbnico devidamente preenchido,
contendo relatdrio técnico que indicara os objetos e atividades a serem desenvolvidas,
a especificacdo dos materiais de acabamento de pisos, tetos e paredes, a descri¢ao
dos sistemas de ventilagdo mecéanica e ar condicionado, além disso, exige a
apresentacao do projeto arquitetbnico de acordo com as normas da ABNT, memoria
de célculo, o comprovante de pagamento do documento de arrecadacao estadual e
por fim, a RRT (Registro de Responsabilidade Técnica) emitido pelo Conselho de
Arquitetura e Urbanismo - CAU de autoria do projeto devidamente quitada.

E assim, apds solicitar a avaliagdo do projeto arquitetbnico, deve-se aguardar

a emissao do parecer técnico e consequente aprovagao para dar continuidade.
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4.2 Programa de Necessidades de uma Hamburgueria em container

Conforme j& demonstrado no presente trabalho, o setor gastronémico tem
ganhado grande espag¢o no mercado atual, diante disso, o desenvolvimento de uma
hamburgueria em container visa de forma mais rapida e moderna atender as
necessidades dos usuarios.

Por todo estudo desenvolvido foi possivel entender que existem algumas
necessidades especificas do setor aqui abordado, dentre elas estdo inclusas, a
projecdo de uma cozinha, camara fria, area comum, administrativo, caixas e
sanitarios.

A cozinha enquanto setor mais importante deve apresentar um projeto que
atenda sobretudo as normas da vigilancia sanitaria, visando proporcionar aos usuarios
salubridade e seguranca na sua utilizacdo. Além disso, a existéncia de uma camara
fria neste tipo de projeto € um fator que agregara grande valor, considerando que sera
possivel o armazenamento da matéria prima necessaria para a producdo da
mercadoria a ser comercializada.

Outro setor extremamente importante a ser projetado é o administrativo, o qual
cuidara de todas as questdes burocraticas do local, como, compra de mercadorias,
lancamento de notas, balanco comercial, producdo de marketing, resolucdo de
guestdes internas, dentre outros, tudo voltado a administracao do estabelecimento.

Considerando que o projeto a ser desenvolvido é uma franquia do setor
gastronémico, a projecdo de uma area comum se faz necessaria, vez que,
proporcionara um maior convivio e contato entre os usuarios, sendo a mesma utilizada
por agueles que optarem pelo consumo local. Vale destacar ainda que a mesma €&
composta pelos caixas que sdo responsaveis pela coleta de recursos e organizacao
e recebimento de pedidos.

Por fim, dentre as exigéncias do programa de necessidades séo indicados
ainda os sanitérios, os quais devem sobretudo, atender a demanda de usuarios, razao
pela qual, é importante que sejam projetados tanto o sanitario masculino, quanto
feminino e aquele direcionado aos portadores de necessidades especiais, atendendo

as previsodes que constam na NBR-9050.
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4.3 Propostade Estudo Preliminar de uma hamburgueria artesanal construida

em Containers

Conforme demostrado no decorrer do presente trabalho, o mesmo tem como
principal objetivo a elaboracdo de um projeto arquitetdnico de uma hamburgueria
artesanal a partir da utilizacdo de containers maritimos. Apés a realizacao de estudos,
foi possivel constatar que para o desenvolvimento do referido projeto seria necessario
o atendimento de algumas exigéncias, principalmente, no que tange a sua
composigao.

Diante disso, chegou-se a conclusdo que para o perfeito atendimento das
necessidades dos usuarios, bem como, das normas técnicas brasileiras seria
importante que o projeto fosse composto por cozinha, camara fria, sanitarios e a area
comum que é composta pelo saldo de atendimento e os caixas, conforme demonstra
a Figura 43.

Figura 43 - Possivel Implantacdo de Hamburgueria em Container
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Fonte: Autor (2021)
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Em primeiro momento, analisando o projeto da cozinha em conjunto com a
camara fria, € importante destacar que o mesmo tem como principal objetivo
proporcionar maior funcionalidade ao estabelecimento, sendo aquela composta por
um container do tipo Dry Box de 12m, enquanto este por um container do tipo Reefer
de 6m. Diante disso, no intuito de atender tal critério foi estabelecido um
posicionamento estratégico das aberturas no container que serdo utilizadas para
carga e descarga, proporcionando também facilidade no recebimento das
mercadorias. Visando atender aos critérios de ventilagdo e iluminacdo do ambiente,
no projeto elaborado, foram implantadas trés aberturas zenitais do tipo claraboia, que
sdo compostas por vidro em sua parte superior e nas laterais vao livres para
passagem de ar.

Além disso, todo o mobiliario que compde o interior da cozinha fora disposto no
mesmo intuito mencionado, como por exemplo, fogéao, chapa e fritadeira alocados em
sequéncia, buscando maior praticidade, como demonstrado na Figura 44. Em
continuidade foram introduzidas duas pias, sendo que, uma sera utilizada para
higienizacdo das loucas e a outra para os alimentos, fator importantissimo para evitar

a contaminacao cruzada, conforme demonstrado no presente trabalho.

Figura 44 - Planta Baixa Cozinha
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Fonte: Autor (2021)

Quanto aos acabamentos utilizados, para paredes e teto optou-se pela

utilizacdo do PVC, considerando que o mesmo possui baixa condutividade de energia



56

elétrica bem como, ndo propaga fogo, por sua vez, o piso utilizado foi o porcelanato
antiderrapante, tudo isso, visando proporcionar maior seguranca aos funcionarios do

estabelecimento, conforme Figura 45.

Figura 45 - llustragéo Cozinha
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Fonte: Autor (2021)

Ainda na projecéo deste setor, a camara fria foi pensada de forma a trazer maior
eficiéncia, vez que a mesma tem grande capacidade de armazenamento, substituindo
a numerosa quantidade de freezers que seriam necessarios. Além disso, a mesma foi
projetada utilizando-se o container Reefer, que tem como principal funcdo o transporte
de frios e a sua implantacdo e utilizacdo apresenta um custo beneficio mais vantajoso.

Os sanitérios, conforme a Figura 46, foram dispostos em dois containers do tipo

Dry Box de 6m cada, sendo um para o género masculino e outro para o feminino,
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contendo em ambos uma cabine prépria para os portadores de necessidades
especiais, conforme exige a NBR 9050. Os materiais utilizados para projecdo dos
sanitarios visaram, sobretudo, o conforto dos usuérios, bem como, a estética do local.
Para as paredes e cabines utilizou-se o MDF, considerando sua versatilidade, por sua
vez, o teto foi revestido em gesso acartonado, que proporcionara uma maior
diversidade de disposicéo da iluminagao.

Figura 46 - Planta Baixa Sanitarios
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Fonte: Autor (2021)

A area comum, que é o local utilizado para o consumo dos produtos no
estabelecimento, € composta por um container do tipo Dry Box de 12m, conforme
Figuras 47 e 48. As suas paredes foram revestidas em MDF, o piso em porcelanato
acetinado, o teto em gesso acartonado e para proporcionar maior iluminacédo e
ventilacdo foram dispostas trés aberturas zenitais do tipo claraboia. Quanto ao
mobiliario foram dispostos dois caixas, posicionados na entrada do ambiente, ao fundo
um armario para armazenamento dos utensilios que serdo utilizados
corriqueiramente, um freezer e ainda, trés booths. Ao invés da utilizacdo das mesas
convencionais, optou-se pelos booths considerando que estes trazem mais conforto,
facilitam o tréafego dos garcons, proporcionam maior privacidade aos clientes, fazendo
com que se sintam em casa, bem como, diminuem o ruido geral do local (ELEGANCIA
A MESA, 2018).
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Anexo a &rea comum foi projetado um container do tipo Dry Box de 6m, no qual,
funcionara o administrativo do estabelecimento, cujos materiais utilizados
correspondem aqueles ja aplicados no projeto. Quanto ao mobiliario, este setor é
composto por duas mesas, sendo uma para o gerente e outra para os funcionarios
responsaveis pelas questdes internas e ainda, por uma estante projetada para atender

a necessidade voltada ao armazenamento de documentos.

Figura 47 - Planta Baixa Area Comum e Administrativo
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Fonte: Autor (2021)
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Figura 48 - llustracdo Area Comum
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Fonte: Autor (2021)

Apresentados todos os materiais utilizados para revestimento dos containers
escolhidos para o projeto, sobretudo teto e paredes, é importante mencionar que,
visando maior qualidade termoacustica, nos containers de tipologia Dry Box, optou-se
por aplicar a l1a de vidro de vidro em todas as suas dimensdes, exceto no piso.
Conforme mencionado no decorrer do presente trabalho a |a de vidro tem grande
capacidade de absorver calor, bem como, controlar as ondas acusticas, fatores que
trardo além de conforto, seguranca tanto para os usuarios quanto para os funcionarios
do estabelecimento.

De forma opcional, para compor o presente trabalho, foram projetadas ainda
mais duas areas comuns, que dardo ao estabelecimento maior diversidade de
ambientes, bem como, possibilitara o atendimento de maior demanda de clientes.

Para a primeira foi utilizado o container do tipo Plataform de 12m, sendo o piso em
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porcelanato acetinado, suas laterais em guarda corpo de vidro e composto por quatro
mesas estilo tradicionais, um freezer e um totem, ambos de autoatendimento,
conforme Figura 49.

Figura 49 - Planta Baixa M6dulo Opcional Térreo Aberto
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Fonte: Autor (2021)

acima dos sanitarios, sendo auxiliado por uma escada metélica, e assim como o
primeiro, 0s materiais correspondem ao porcelanato acetinado, as laterais em guarda
corpo de vidro e quanto ao mobiliario, diferencia-se apenas pela quantidade de mesas,

vez que este € composto por sete, como demonstrado nas Figuras 50 e 51.

Figura 50 - Planta Baixa Médulo Opcional 1° Pavimento

Fonte: Autor (2021)
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Figura 51 - llustracdo Mddulo Opcional 1° Pavimento

onte: Auto (21)
Por fim, apresentadas as especificidades do estudo preliminar de projeto de

franquia gastronbmica em container, forma elaboradas ilustracdes afins de que fosse

possivel uma apresentacao mais da eficaz da proposta, a qual resta demonstrada

por meio das Figuras 52 e 53.

Figura 52 - llustracdo Possivel implantacdo Base

Fonte: Autor (2021)
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Figura 53 - llustragédo Possivel Implantacdo Completa
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Fonte: Autor (2021)
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CONSIDERACOES FINAIS

Diante dos inUmeros problemas ligados ao meio ambiente, sobretudo quanto a
sustentabilidade, no atual cenéario relacionado a construcdo civil € de extrema
importancia a busca por meios alternativos, reduzindo assim os grandes impactos
causados por este setor. Desta forma, a utilizacdo dos containers como método
construtivo € visto atualmente como uma solugdo promissora, razdo pela qual o
desenvolvimento do presente trabalho permitiu que fosse realizado um estudo
completamente aprofundado sobre tal método, verificando, portanto, a viabilidade da
sua implantacéo.

E importante frisar que a construcéo em containers é rapida, sustentavel, limpa
e econdmica e além disso, pode se adequar a diferentes situacdes climaticas e de
relevo deixando claro, o seu carater de adaptabilidade.

Além do avanco da utilizacdo dos containers como método construtivo, o0 setor
gastrondmico apresentou grande evolucdo nos Ultimos anos, como restou
demonstrado nos levantamentos de dados indicados no corpo do texto. Por tudo isso
concluiu-se que, a elaboracdo de um projeto voltado para este setor contribuiria em
muito para a construcao civil.

Com a realizacdo do estudo, foi possivel constatar que inUmeros sao 0s
renomados empreendimentos gastrondmicos que optaram por este método, a
exemplo, citou-se o Restaurante Container, situado em Lagoa Santa/MG, elaborado
pelo arquiteto Bernardo Horta, juntamente com os escritorios MEIUS Arquitetura e
Zargos Arquitetos e o Restaurante Julice Boulangere Pinheiros, situado em S&o
Paulo/SP, por profissionais da area que comp&em o Studio ArgBr, os quais também
serviram como inspiracdo para desenvolvimento do projeto final apresentado.

Por fim, a partir de todo estudo realizado, principalmente, com base na
legislacdo vigente e no programa de necessidades apresentado, fora elaborado o
projeto arquitetdbnico de uma franquia de hamburguers artesanais em containers, por
meio do qual, restou perfeitamente demostrado a viabilidade deste método
construtivo, deixando claro todas as suas vantagens quando aplicado na constru¢ao

civil.
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